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MENU INVERNALI
2011

3 Per info

Lun-Ven 9:30/18 — sab 16/24 — dom 9:30/16
chiamando 1[ 333.9273614

4 altri contatti
www.allacorte.it
info@allacorte.it
# P Facebook gruppo “Ristorante Alla Corte”
%o

Salus Mea srl — Via Perotti snc 27020 Trivolzio (Pv)
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Rlstorante

d COrte

Salame e pancetta
Insalata Belga e Robiola
Polenta lardellata
Radicchio con mandorle e olio extravergine

W

Sedani al Pesto Rosso con ricotta dura e pomodoro

Mille Foglie, Crostata alla Frutta, Meringata, Sant Onoré

Risotto con verza e provola

W
Filetto di Maiale in Crosta

Patate caserecce (rosmarino e panna)

W
Torta Chantilly Classica,
Torta Chantilly al Cioccolato o Frutta Fresca

Adulti: Euro 29,00
Bambini: Euro 17,00 tra 3 e 11 anni




Salame nostrano
Pecorino Romano con composta di fichi
Polenta e salsiccia

Lonzino Fume su Songino
W
# Risotto all’ Arancia e Brandy
Pennette Radicchio e Funghi
2 frrrrrarazzRRAC
Arrosti di Cascina (Faraona, Anatra e Coniglio)
Spinaci al Bacon

Patate al forno
W
4 Torta Chantilly Classica,
Torta Chantilly al cioccolato o Frutta Fresca
# )] Mille Foglie, Crostata alla Frutta, Meringata, Sant Onoré

- Adulti: Euro 33,00
SO Bambini: Euro 17,00 tra 3 e 11 anni




Crudo di Parma, Coppa Emiliana, Salame Felino
Strudel di Zucchine e Fontina Valdostana
Polipo con Cannellini e Rucola
Nidi di Polenta con Porcini

Tortellacct al salmone con burro chiarificato
Risotto con pesto di zucchine e mascarpone
W
# Filetto di Orata con Fonduta di Porri

Tris d'Insalate

»® Sorbetto al Limone

Scottadito d Agnello ai Pistacchi

4 Patate al forno

Torta Chantilly Classica,
P Torta Chantilly al cioccolato o Frutta Fresca
# Mille Foglie, Crostata alla Frutta, Meringata, Sant Onoré
Adulti: Euro 36,00
¥ Bambini: Euro 17,00 tra 3 e 11 anni




Tutti i menii prevedono Acqua Minerale, Vini dell’Oltrepo,
Spumante di Valdobbiadene, Bibite, Caffe e Digestivi

GLI AMBIENTI

PIANO SUPERIORE E PLANO
I\ Tq{l ORE
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i Ristorante
1 orte

LESALETTE
Sala Viola

Tavolo Quadrato da Massimo 20 persone

Sala Arancio

# 3 Tavoli rotondi da max 8 persone
Tavolo quadrato da max 16 persone




Ristorante,

a corte

ALCUNE NOTE

- SARA’ POSSIBILE MODIFICARE 1L NUMERO DEGLI OSPITI FINO A 3
GIORNT PRIMA DELLA CERIMONIA. L ULTIMO NUMERO COMUNICATO
SARA’ QUELLO DA SALDARE

- SUL TAV0LO SARA PREDISPOSTO 1£ MEN'UV SCELTO CON UNA PICCOLA
LANTERNA DECORATIVA

- ITavoLl, TRANNE NELLA SALA VIOLA, SONO ROTONDI ED OSPITANO
MASSIMO 8 PERSONE

- E’POSSIBILE RICHIEDERE IL. “MENV BAMBINO " PER I VOSTRI OSPITI
®PIV PICCOLI CHE CONSISTE IN
BIBITE, ANTIPASTI MISTI, LASAGNE AL FORNO,
ARROSTO CON LE PATATINE FRITTE
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