
 

 

MMEENNUU  PPRRIIMMAAVVEERRIILLII    
22001100  

  

  

  

Per info 
 

Lun-Ven 9:30/18 – sab 16/24 – dom 9:30/16 
chiamando il 333.9273614 

 
altri contatti 

 
www.allacorte.it 
info@allacorte.it 

Facebook  Gruppo “Ristorante Alla Corte” 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Salus Mea Srl – Via Perotti snc 27020 Trivolzio (Pv) 



 

MENÙ DELLE MONDINE 
 

Tris di Salumi 
Frittatina con Verdure di Campo 

Cestino di Sfoglia con Ricotta, Spinaci e Pancetta 
 

 
Risottino con Zucchine e Taleggio o Aromi della Campagna o alla 

Monzese 
Pennette Salsiccia e Pomodorini, Sedanini con Asparagi e Speck 

 
 

Arrosticini di Arista 
Cipolle Borettane 
Patate Duchessa 

o 
Cosciotto di Maiale con Salsa al Profumo di Bosco 

Spinaci al Burro Fuso 
Patate Arrosto 

 
 

Macedonia con Gelato 
Torta Cerimonia 

 
Caffè 

Digestivo 
 

 
Acqua Minerale 

Vini dell’Oltrepò Pavese 
Prosecco e Moscato 

 
 
 
 
 
 
 

Quotazione  
€  27,00 a persona 

€ 17,00 bambini tra 3 e 11 anni 
 



 

MENU DEL CONTADINO 
 

Tagliere di Affettati 
Frittatina con Ricotta e Basilico Fresco 

Carpaccio di Zucchine con Glassa di Aceto Balsamico 
Fagottino con Praga e Fontina 

 
 

Risotto Prosecco e Scamorza o Amaretti e Noci 
Crespelle alla Bella Elena o Trofie con Dadolata di Coniglio 

 
 

Fesotto di Vitello con Salsa al Madera - o Salsa Senape - 
o Tagliata di Manzo Tiepida con Pomodorini e Basilico 

Patate Novelle alla Crema di Panna 
Insalatina con Rucola, Mele e Noci 

 
 

Formaggi Misti 
 

 
Macedonia con Gelato 

Torta Cerimonia 
 

Caffè 
Digestivo 

 
 

Minerale 
Bonarda o Barbera dell’Oltrepò Pavese, Riesling, Spumante 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Quotazione  
€  29,00 a persona 

€ 17,00 bambini tra 3 e 11 anni 



 

MENU ALLA CORTE 
 

Carpaccio di Bresaola con Scaglie di Grana e Pioggia di Balsamico 
Salame di Varzi con Kiwi 

Prosciutto di Parma con Melone 
Insalata di Mare su Letto di Radicchio 

 
 

Risotto agli Asparagi, alle Ortiche, Rosmarino e Mascarpone 
Spaghetti alla Chitarra al Ragù Bianco 

 
 

Filetto di Cernia con Crosta di Mandorle 
 

Sorbetto al Limone 
 

Petto D’Anatra alle Mele 
Spinaci al Burro 

Patate al Cartoccio 
 

 
Torta Cerimonia 

Caffè 
Digestivo 

 
 

Minerale 
Bonarda o Barbera dell’Oltrepò Pavese, Riesling, Spumante 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Quotazione  
€  35,00 a persona 

€ 17,00 bambini tra 3 e 11 anni 



 

II  SSEERRVVIIZZII  PPEERR  LLEE  CCEERRIIMMOONNIIEE  SSII  SSVVOOLLGGOONNOO  PPRREEVVAALLEENNTTEEMMEENNTTEE  NNEEII  
SSEEGGUUEENNTTII  AAMMBBIIEENNTTII  

  

PPIIAANNOO  SSUUPPEERRIIOORREE  
Sala Piccola  

8 Tavoli da massimo 8 persone ciascuno 

 
 

Sala Grande 
10 Tavoli da massimo 8 persone ciascuno 

 

 
 

  
  



 

PPIIAANNOO  IINNFFEERRIIOORREE  
 

Sala Piccola  
6 Tavoli da massimo 6 persone ciascuno 

 

 
 

Sala Grande 
12 Tavoli da massimo 8 persone ciascuno 

 

 
 

 

  
  



 

LLEE  SSAALLEETTTTEE  
Sala Viola  

Tavolo Quadrato da Massimo 20 persone 

  
  

Sala Arancio 
3 Tavoli rotondi da max 8 persone 

Tavolo quadrato da max 16 persone 

  
 
 
 
 

NOTE 
E’ POSSIBILE USUFRUIRE DI  

UN MENU DEL GIORNO A 22 EURO  
UN SERVIZIO A BUFFET A 15,00 EURO 


